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Teoopoma: ITuma 6oros - OT Kakao K MoOKoJaay — CBA3bIBAIOLIAS
npeaMeThl TeMa K TeMaTu4eckoii o6aactu «llokoaan”/ Theobroma -
Speise der Gotter - Vom Kakao zur Schokolade - Eine ficherverbin-
dende Unterrichtseinheit zum Themengebiet Schokolade

L. Bréll und N. Kunze

3akperuieHHbIE B 00pa30BaHMM IUIAH MpelyCMaTpuBaeT pa3paboTKy
mpoekTa moj HazBaHueM «OT chIpbs 1O Ipoaykra». HaBepHoe, odeHb
MOTHBHPYIOIIYIO ~ TeMy IS  OTOH, CBA3BIBAIOIIEH  IIPEIMETHI
POEKTONoA00HOH paboThl, MpeacTaBiser mokonaa. B coobmenun s
TeMaTH4YecKoil Terpanu ,, XUMHS M HPOMYKTHl MUTAHUSA TeMa JOJDKHA
MIPEeJICTaBISATECS B reorpaduueckoM (HarmpuMep, OTKyIa IPUXOJSAT ILIOIbI
Kakao?), OuosoruyeckoM (HampuMep, Kak pacTeT IuIoJ Kakao?),
HCTOpUYECKOM (HampuMep, Kak IPOH3BOIMIN INOKONAJ paHbmIe?), a
TaKKe TEXHHYECKOM aclieKTax (HampuMmep, Kak NPOU3BOAUTCS LIOKOJAL
CEerojiHs) BO3MOXHOIO OOCYXA€HHMs Ha 3aHATHH. OJHAKO OCHOBHOE
BHHMAaHHE JOJDKHO YACNAThCA XHMHUYECKHM acleKTaM (Hampumep,
olpeieIeHNe KUPHOCTH LIOKOJIaa, NPUHIMIA IeHCTBHS JICHUTHHA KaK
3MYJIBIaTopa, MOBECHUE IIPH HarpeBaHUM /OXJIax/ieHuH. .. ). CBepx Toro,
CO IIKOJBHUKAMH NIPEIMETHO 00CYXIaeTCs COOCTBEHHOE M3TOTOBIICHHE
LIOKOJIaZa, a TaKXKe IPEJICTaBIIOTCS HPEUIOKEHHS JUIl Pa3INIHBIX
apOMaTU3HPYEMbIX COPTOB IIOKOJIa/a.
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KPATKHE PE®EPATHI CTATEH

Huauxkatopsl BpemeHHoii Temmepatypsl (TTI) — HuaukaTopbl
cBexecTH 111 nmpoaykroB / Zeit-Temperatur-Indikatoren (TTI) -
Frischeindikatoren fiir Lebensmittel

R. Kraft, S. Zajonc und M. Ducci

CkaHjiasipl 1O TIOBOJAY HPOAYKTOB IHTAaHHS - 3TO OOIIECTBEHHAs
mpobiemMa, OHHM CMYHIAlOT Bce OOJiblliee YHCIO IOTpPEeOUTENCH.
Hcnonb3oBaHWEe Tak Ha3bIBAEMbIX HMHIMKATOPOB CBEKECTH BO3MOXHO
MpeAIaraeT OJMH U3 MyTel BBIXOAA U3 ATOH TUIIEMMBI.
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Ymuble ynoopenusi: I'panyasTbl yao0peHMii ¢ JJIMTeJbHBIM
neiicteuem / Intelligente Diinger - Diingergranulate mit
Langzeitwirkung

H. J. Bader, M. Fischer und D. Reichhardt

CeromHs HCKYCCTBEHHBIC YHOOpEHHS HIPAIOT BaKHYI0 pOJIb, KaK B
BO3JICIIBIBAHUH  CEIBCKOXO3SMCTBEHHBIX KyIbTYp, TaK H B 0ONacTH
JIEKOPATUBHBIX pacTeHuil. YTOOBI ynoOpsaTh BO3MOXKHO 00Jiee SKOHOMHO
U C JOJTOBPEMCHHBIM JCHCTBHEM, IPUMCHSIOTCS  CIICLHAIbHbIC
TPaHYJISTHI, NOJNy4YeHHE M JICHCTBHE KOTOPBIX MOTYT HCCIEIOBATHCS
HOCPEICTBOM TPOCTBIX IKCIIEPUMEHTOB.
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HcciienoBaTh HOACIACTHTENH H YIYHThCs pexiame / Siifungsmittel
untersuchen und iiber Werbung lernen

M. Lippel, M. Stuckey und I. Eilks

Crnamoctu momymsapHbl. PasymeeTcs, OHH MOTYT BECTH TaKkKe K
M30BITOYHOMY BeCy, KapHecy H, BO3MOXKHO, Jaxe K JAuabery, IIo
MeHbIIEHl Mepe, €clM OHM COJepiaT OOoJIbLIOE KOJNMYECTBO caxapa.
AIbTEpHATUBOH SBISIIOTCA CIHAZOCTH M TPOAYKTHl IHTAHUSL c
TIOHIDKEHHBIM COJIepIKaHHeM WM COBCeM CBOOOAHEBIE OT caxapa. Caxap
3aMEHseTCs Ha 3aMEHHTENH caxapa. DTO COOOIIeHHE AaeT 0030p 3Tux
BEIECTB H IOKA3bIBAET, YTO K HUM MOKHO 0OpaIlaThCsl HA TeMaTHYECKOH
OCHOBE yXe B HauaabHOM oOyueHHH. OHH TakXkKe IPEACTaBISIOT COOOMH
HMHTEPECHBIE OTIPAaBHBIE TOYKU s OOyueHHs KOMMYHHKAIlMOHHBIM H
OLICHOYHBIM KOMIETCHIHUAM, YTO IOSCHAETCS 34ech Ha IpUMepe
pEKIaMBL.
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»Smarte Smarties®*“ Kpacounoe HCCJIeI0BATEIbCKOE
nyTemiecTBHe. BblIBHKeHHe THIIOTe3 B IEHTpPe J1aGOPaTOPHOro
y4eHHYecKoro mpoekta / ,Smarte Smarties®“ - Eine farbige

Forschungsreise - Die Hypothesenbildung im Mittelpunkt eines
Schiilerlaborprojekts

S. Herkommer, H. Kleinhorst und K. Sommer

C 2007 roma Nestlé npomsBogut cBoum Smarties ® 6e3 KakUX-THO0O
HCKYCCTBEHHBIX KpacuTeneil. Bmecro srtoro, ImokonamHble TabaeTKn
SIPKO  OKpPALICHBI PACTUTEIBHBIMH 3KCTpakTaMH. B ydeHHYeCKOM
71a00paTOPHOM MPOEKTE C AKLEHTOM Ha OMNPEAEeNsIeMOM THIIOTe3aMU
9KCIIEPUMEHTE, HODKEH OBITh [aH OTBET Ha HCCJIELYeMblil BOIPOC:
"Kakune pacTeHHs] OKpalIMBaIOT Kakue Smarties ®.
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Henepenocumocts j1akTo3b1: BBennenne B Temy "Caxap''/Lactose-
Intoleranz — Ein Einstieg in das Thema ,,Zucker*

J. Hermanns

Henepenocumocts s1akTo3sl MHPOKO pacnpocTpaHeHa. Okono  75%
HaceJeHMs MHpa HE MOXKET IepeBapuBaTh JIAKTO3y B pe3yjbTaTe
OTCYTCTBUS U COKpAIIeHUs BBIPAOOTKH JIAKTa3bL.
B Asun u A¢puxe HEIEPEHOCHMOCTH JIAKTO3BI HMEET MECTO y NIPHMEPHO
90% nacenenus, B ['epManun 1o KpaiiHedi Mepe y npumepHo 12-15%.
IToaToMy MOXKHO IIPEIIOI0KHTh, YTO MHOTHE MIKOJIbHHKHU CTAIKHBAIOTCS
¢ Ttemoil "HemepeHocumocTh s1akTo3bl" B JMYHOW kM3HH. IlosTomy
nesecooOpasHo paccmarpuBarh TeMy "Caxap', KOTOpash UrpaeT BaXKHYIO
poabp B mKoie BTOpoi crynmeHu I, HaumHas ¢ 3TOH HPOOJIEMBIL
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JHeprus u3 npoaykros nutanus / Energie aus Lebensmitteln
E. Nitsche und A. Schunk

ITymeBble MPOAYKTHI MOCTABIIOT HE TONBKO CTPOHUTENBHBIC JIICMEHTEI
JUISL KJIETOK, HO OHHM CHAa0XaroT TEJIO SHEPTHel, KoTopast HeoOXoauMa Juist
COXpPAaHEHUS IKU3HEHHbIX (QYHKUMH opraHusma. B 3roii  crartbe
pPaccMaTpHUBAIOTCS M HPOMILIIOCTPHPOBAHBI C IMOMOIUBIO YIIIEBOJHOIO U
JIMIHAAHOTO OOMEHa SHEepreTHYeCKUe acleKThl IUIIEBEIX IIPOYKTOB.
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Kak »¢dexTHBHO HCNONB30BATH JIKCIHEPUMEHT [JIsl CeAbMBIX
KJIACCOB, YTOObI MpoBepATh 00bsicHeHusi? - Yacrs 2: Cxuranme
menu / Wie effektiv nutzen Siebtkldssler Experimente zur
Uberpriifung von Erklirungen? — Teil 2: Verbrennung von Kupfer

R. Heimann, V. Merge und K. Sperlich

B pamkax 3ToH craTbu paccMaTpUBaeTCs BOIPOC O CTENEHH, B KOTOPOit
LIKOJIBHUKH ~ HMCIONB3YIOT — JKCICPUMEHTAJbHBIC  JAHHBIC,  YTOOBI
NIPOBEPHUTH OOBSCHEHNE VIS CXKUTaHus Mequ. OYEeBUIHO TAKKe B 3TOM
HCCIIE/IOBAHUM TO, 4YTO THUIUYHBIC OBITOBBIC OOBACHEHMS Hake IS
y4almxcss ¢ HeOONBUIMM COOCTBEHHBIM JKCIEPUMEHTAIBHBIM OIBITOM
BCTPEYAIOTCA ~ 3HAYUTEIBHO  PeXe, eClIM  MOXKHO  HabIronaTh
HEOIPOBEPKUMBIE SKCIICPUMEHTBI.
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